Food %’cadem&

Het horecannderwijs legh een moole hasls voor de [mzre car
ritre, maar het is in de pr
leert. O de leedimgen [nog) dichter bij de prakiijk te brengen
wend die Food Academy Creativity Awand opgericht

aktijk dat je de kneepjes van et vak

Bedoeling van de award iz om met de hele klas lnatstefaars een
uniek restawrantconcept te cregren, mcluedel businessplan en
marketingstrategie. Uit de msclhrijvingen werden twee Gnalis-
ven geselecieend en die mochien zich op 20 februari komen
verdedigen voor een professionele jury in de Food Academy
Club, De jury had vooral oog voor orginaliteir, diepgang en
haalbaarheid wan de '.11i1li._‘..-‘-irr|||r COMWEPlen, maar ook de
werd ander de loep genomen, “Het was leuk om
te gien hoe die twams eche hebben samengewerks asn de op-
drachiten”, zept mmitauelneemsaer llse Duponcheel. “In de ls-
tere homeca-carriene iz net die samenwerking escenticel. be voelt
dar die jomgeren ervoor gaan en dat enthousireme werlat zeer
amnatekelijk.”

rentabilined

De eerste prjs ging naar 'De Verse Keuken' van de abdeling
grootkeuken van V11 Spijker in Hoogstraten. Het concept be-
sraat wit een verswinkel gecombanesrd met cem aantal keukens
De klant doet eerse zijn amkopen m de winkel, en kan dan
in één van de keukens de gerechien zell bereiden of dat la-
1en doen door een kol Ook voor de taeede prijs stond een
winkel annex keuken-concept centraal. Met hun idee Finesse-
Plus’ ken KTA Diksmuide de jury avemuigen. De leerlingen

chien een culinaire l;

hes

e, met daarmasst winkelverkoop
en een verbruikerszeal Een ‘green oxd’ kan de gerechien ook
thws afleveren of de klang kan 24024 rereche in de suioman.
“Crpvallend was dar alle declnemers mee waren met de laatsie
trends”, vertelt Ilse Duponcheel. “Ze werserkien allen in hun
concept take-away, vers en pesond Bovendien hadden ver
cducatiel facer namelijl de Klanten

shenene ‘..'llllk'i.'l.'ll':'ll LT
ook 2¢ll leren koken ”

De winnende klas mag op 1 april de Falmes d'Or van de Lea-
ders Club in Frankrijk bijwonen De klaz met de oweede prijs
mag op trendiour in Antwerpen. Alle deelnemers gingen met
een Magnum Duvel, bet boek ‘De smaak van Belgie® en een
sbonnement op Horeca Magazine naar huis,

Ook volpend jaar zal de Food Acaderny Cremivity Award op
METIW APELETET AT |'r‘.lglr'|¢:’r canceplen

CREATVITY AMiARD

ﬁad LACAAE-I’H&

usion hiotelicre est une boane base, s Cest
= e sur e das qué permet dappeendie les fi-
cetles dfu miérier Le Crearivity Award de i Food Aco-
demy vize & ot les dbwes (encore) plies en contoct
aver cefle-c

Lobjectif de cette égompense et la ordation, par une cas-
se complete didfives de derndire amnde, dim donoepe de
restatrant exciusf, plon d'entreprise of sratégie markering
inciug Dreer fenaltates, sélectonnes parmi les insorits, ot
pu déferder feur proict devant un ury professionnel fors di
Club Food Acadery, le 20 [evrier, Le jury &ale suriour attendlf
a Voriginalite, ln richesse ef la fomsabilitd des concepts sz,
e gt bewr remthine. @ Ghned plaisie de comstater fa collabo-
raran étnoite dins ces dguipes o, admive la responsadic de Dinitioive
e ."h.rimn'w-' w et ERIrE .r".—.,-u;r‘ scrid firsfernent essentiel d Teur
Jumire carviére horeca. La motivation de oes feures est paipable ef lour
enthousasme fnds contagion. »

Le peagnant estbe conceps o D Verse Keben » du départentent cutidnes
de e tiviee du VTT Spiiker dHongstraten, T consiste en sn ma
de procuits fross associe 3 phesicurs cuisiaes, Le dieni commence par
Juire ses achats en imagesin, puls peut les preparer lu-méme ou Tes
Jaire preparer dans liane des eutstnes, Le desodinee prixe est allé @ wn
autre concept axé strun magrsniadsing. Lo « Finese-Plus « du KTA
de Dhamdde b <o Je jary, Les éfoves and imaging wne hotckerie culi

naier, commplénde dun espace e vente et dume salle de consommation.
De plus, i i « vert w offee de lvrer bes produits @ domiclle ef wn
distribunur quramalique o5 accessthlis 245 sur 24

o Tines Ies participarars daend renanquatlement m fait des dernivers
e n explique Do Dupamcheel. « Tous medgrent ¢ keur concepd
s I_!'J:l‘c'-a“.l-'.. arand et _1:‘.‘-:|:'.'| & empowier, Différends projets pré-

ortd, Tes Ranardiate posarrontd aessister aree Palmes di Legders Chebs
en France of Ies vaingueurs da dewetmne peix ferond b (ourmde des
tencdonees & Anvers. Tous les parficipants sonr repertis chez ewy avec
un Magnion Devel, Le livre « Dr smaak van Belgi? » of wn abonnement
& Haveca Mogazine. Lannée prochaine, le Creativity Anard de fa Food
Academy eong d nowvean o Feffid de concepts orgmi

m ER
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«Voor het eerst hebben wij leren
denken als zaakvoerdersn, zegt
Chanti Scherms die samen met
Eric Exelmans taverne Shamrock
in de Letterkundestraat in Wil-
rijk uitbaat, «Dat heeft Food Aca-
demy megeleerd endat vind ik
heel belangrijk. 1k hebnu het ge-
voel:het spelenis gedaan,vannu
af gaan we hier werken meteen
duidelijkevisie.» Zoluidde de
eerstereactie van Chanti op het
eindevan een heel intense dag
samenwerken met de Antwerpse
Food Academy.

Toen Eric Exelmans in mei stopte
met zijn baan bij Agfa Gevaert,
kreeg hij te horen dat hij zou ge-
beld worden door Dolce Far Tutto,
een Antwerpse consultancybe-
drijf voor de horeca. «Ik werkte
tijdens het weekend bij Agfa. De
rest van de week hielp ik mijn
vrouw hierin de taverne. Bij Agfa
wistenze datikverderwildeinde
horeca, vandaar dat telefoontje.»

BRAINSTORMEN

EricenChantikregen llse Dupon-
ceel en Raymond Bens van Dolce
Far Tutto een week geleden over
de vloer. «We hebben met zijn
vieren een dag lang zitten brain-
stormen over wat wijnu eigenlijk
willen met onze zaak. llse heeft
goedeideeén over presentatieen
marketing. Gediplomeerd kok
Raymond is sterk in het beheer-
sen van de foodkost en het creé-
ren van nieuwe gerechten.»

Precies een week later, tijdens de
wekelijksesluitingsdag, kwamen
Raymond en llse terug naar Wil-
rijk. «<Samen met onze chef Ri-

Van links naar rechts: chefRichard, Chanti en Ericvan Shammy’s

chard Janssens zijn we een hele
dagaan het werk gegaann, vertel-
len Chanti en Eric. «Richard en
Raymond hebben in de keuken
vijf nieuwe gerechten en een
reeks toffe desserts uitgedacht.
[Ise heeft een nieuwe kaart voor-
gesteld en werkt nog aan een
nieuw logo. We kregen een boel
concrete tips en tricks aangereikt.
Niet slecht als je al zes jaar bezig

en llse en Raymondvan Food Academy.

bent: we kijken nu met frisse
moed naar onze eigen zaak. We
gaande naam veranderen.»

SHAMMY'S

Chanti en Eric hebben al een
nieuwe naam bedacht. «Overalin
Vlaanderen bots je wel op een
Shamrock. Wij gaan onze zaak
Shammy's noemen. Wij hebben
een taverne en een bierpub waar

wemeerdan 115 Belgische bieren
schenken. Bier degusteren en ko-
ken met bier wordt ons nieuwe
verhaal.»

De consultatiedag van Dolce Far
Tutto en de werkdag van Food
Academy kostte Eric en Chant
meerdan600euro. «<Het was elke
eurocent waard», besluit Chanti.
«Het voelt aan alsof wij een nieu-
we zaak hebben gekregen.» (FM)
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BINNEN EN BUITEN DE

Langs de De Keyser
Het wclbebende mestanrard Fovguels (*1883) op
g hock van de De Keyserln em de
Apnsessciamrial dloot mn deures. Do zal wel
voird be maken hebben met et feit dat het aan-
b mier meer appeliocst aan de weosen van de
wele dagelijks passerende coesumenten. Eon goode
ligging volsmn nbet. Recentelih giee vijlig meier
weriler een picwwe vesiging van The Foodmaker
cpen In oen licka em keverijlk nerseur bestaar het
manbod uit een wieselend assoniment van perech-
ten bereid mex verse mgmediénien punr nanmr sonder evoERng v
kieursiclizn of heamarmiddelen. Alle dagen vers, want hespeen overbdiic
wordi » weonds opgehanld door secial: msizlliegen. The Foodemaker kam:
zells consimeraen ketneslitk tegemoes door levermg naar wens o kangoon
Het bedrijl antwilkckelce dasnos een imsruaiellilmpie op wawihelcod-
makeT com

Het hedrijl leven op iocatie van de khnt evenerns breakizs: bulietlormm-
les et eem wider van sandwiches, alades, poa’k en detenie sandivi-
thei £ hagueties-trays. Yoor 3 ol 5 personen zign er zovel fivonete 2
klassizke £ ariznenspebonden al vepetarische bagurties

Succes van Pré-Soirée
Careil !'..-'11<|"|r.vr.1 chowr een wocabsedd dai hip an ?|r|_--. g leven kenmen,
lmeverde de cmdernersends Thu-lry Ferters v il janr grlrdm T RAELVE
lwilformuole cmder de naam Pee-Solte, Sadeden stuan L
woenscaguvmden T maard na de werloaren o de '|j'
wam de Gecempie Zuidenloidoen am een perellige avond «
Fr wondt gedromben, gedanst, enpoveon of op een redelijk wur O
demachi precies gaot de sk onherpepedyh diche, zodat ecmigder
gende dag bjdig op son werk bam verschijnen. De sleer i niet e vegely)
ken met die van de imditionele discotheken, Dovageans is er een |
merrderheid van viouwen en vechipuriien zijn e nog niey genoteend
ledere leer duiken er niewwe gelen o, wal de vste glanien dan wee
lealk wiruem. Al bij o] by ¢ Peeters met 2un formale ema schot in
de joos gedaan. Meet verwonderlijh dat fijn convepl imussen bionen en
Triten de Metsopool al aageakgl wend,

I tipven die wel eoms willen gebu krmken van 2o
Pri-Soinée als incenree mede door de sekerhend van bet sluitingsuer,

IFn twer

The Bistro aan de Wapper
Twantig, jmar geleden creeerde de amilie Diekjers The Bitro op de mooi-
si¢ bocatie die ren horrca-ondernemer lan dromen: een verkeemavrije aone
tizegen ket Rubenshods er bet Kominklijk Paleis, d wr de rustige zoce ties-
sert de shoprersparadigzen Schuibemshodsran en Meir
D zaak i alle dagen van de week deonfopend] open vanal 7.30 uur en de
ketsken weekt sam 11 e 2onder andechreking 1ot 22 aur en op vrijdag
1 =abercag elif bt 23 mir Uiternand i de eneatie van de smilie Dishpens
een dnikbezochie pleteerplians. Vanal de dpening, zijn er 100 de |||ll.k|a?
allerlel orahiplormides, dan wolgt i de loop van de dig een uingebmeid
aamhod wan woorperechien. soepen, pastak, sk Gasber: kunnen evenesns
kiezer uit meer dao twee dosgn vlees- en visgeeeckeen. Frjeen el 9 80
e o Ceacars. Salad 1ot 20050 curo voor ¢8be 8 Tos. Daarbij is o kewse
ult [eletjes, kerodortien wijs, .u-dn.H_-,_-!.;n_ gl Flke ‘j"E i eT rwee
mrenus met kenzemogelnkheden 4 24 ¢ Als um-'..g-nr Baem woarden
'.rm.ul-_;.n-ulu-r_ P"““E. in bl groe e i L prnineen in trappis
Wrm-r:! & Manmiddags verschijmen Then, Lowioen, st eng
Ins The Bsdro werken l.':|!|.g pemsonechiieden, Caarean becll cen asmial cen
arciemiteil van meer dan bien e Manager 'Wim Jacos en keakenchel
Rall Powmikom e al sedert de opening zan het etmblissement verbonden

Cafeplan van Antwerpen
Omlamgs verscheen cen ery nenig drakwerk woor horecabesockers. in
Artwerpen emider de vorm wan een veelkleurlg oo en verso bedsuk

Horcea Revite > Maast 2006

AUMEUR: BRIAT

cafiplan van G cim x 9% om0 Alle vierhondend wigaansgelegenbiden vai
1 5t I raicnplan en im aparic G-
teth o et ot Iekat over die bueees van L vat, de speoaliteiien van 't hus
raziek die men specll. Dan gijn er oy cen auntal dokaciberscales
piien en andere voornane uikguansiaken baiien bet plan agun
Lentse fima

i oo

eliphe net de verbeelibng specienge slbesidnpgen.
rukx op £3.000 excmplaren en 5 12 verknjpen by de

s em o 290 exies, Een bende ponge gaaven heeli alle gele-
genhedien gemversaniseerd.  Hat resalizat werd op een proper pla
Zomder pever, Saned”, Hicrma een voorbechd van verwoording: (Nr 18]
Ealelne Fond, klein nochicald, shin moow voor & uur 5 ochiends, Macs en
De Hommnck, stampvol horecavalk die hier bor pirsen komen drinken na
het W \pant zjn o1 ock 24 goede delmives van de diverse cafttpes
vam volkescald en bruin cndd tot cuneys cald en doorzacoals
D¢ hoofdredacteur doet tereche €2n gemotiveerde oproep to0 de conse-
menten om het echie caléleven v steanen: | Antwerpenaars! Tevee| calds
warden peslceer! { ) Ber scimie 1en kwade als pr Y orcs vraag! Yoor ons
is bt calébesoek ramelijk heilii?
Domerbaden of besteller var caldplimnen vas Artwerpen en andene
Wiaamse cenimumateden s mogelisk via we'bane wosecaléplan he

175 jaar De Koninck

Her amberkloarig buer van de (oniged Anvwerpse Browwen) De Koninck
words door doorwiniende befebbers en kenners meestal cen | Bolleke”
gencemid wegens de vorm vaa et bebervonnig g, Ter gelegenheid van
he 175 jaer hesopam werd er voor de mewwe BETCEMNE COTISUTETIEN Son
cleganter glas pecreterd met een Handie” als kenoeken. De naam s
afpomstiy van een grevspeal die ool 2am de grens fussen AnweTpen on
Berchem sond, Meneer Modesie Van den Bogaerr keidde 30 jaar het fzmi-
luaz] Bedrijl, da o gekeid word: doar zijn zonen Bemard en Dominique
Tipdena het jubileumjar worden in de ricuwe [les Gusio 1B teee bie=
en gelanceesd en gericin op de begeleicding van verfinds permalen 1bmis
er op wsauans: Ruby RBed en Golden Mlond met hergsting em onder
kurke Er i ook een hoek iin de maak met eceprusen waarin bekende chels
hum waarndering voor ce preducien van De Koriack sot uiting teenigen

Peterschapsdiner in Piva
Het Provincusl instivaut Pha peo-
prammecrde voor de laasee dag van
lehewin 2008 cen gastronomisch
dirzrmet 200 decnemers, waarbd] de
dhenst wend verzeiend door de Jeer-
Ingem van de eermcjaars mex de hulp
van zeverwdejaars in de keulken

De leerlingen serveercem aan hun
ouders ondel MELT €67 SOETE van
zecvmachien en kalkocnrouwmedes
tegen con democnatiche prijs. He

gebeuren wend ;_-r.-.l:!n.mnl door de vereniging van converie porproducen

L]

Decloelicny; wis ce keerknven e leren conpann ot de corvenience produs

tem, waarvan het aanhod en de lowalitelt de onp@e faren enorms Zijn tac-
fenomen. Fiva i van ooedeel dar het gebruilk et mag ombreken Sdes
de opleadiing van leerimpen. Dasrmwee heschibn de ellicient wetkende kek
enver tiddeler o meer wien vam sijn dag e winnen Veedingeriddelen
die een bogere hewerkingsgrand Bebben oncergian, lien de pebeiker 1oe
manpent In de hereiding aver e slun

Spemsars van ket Pererschapsdiner waren Pinguie, groesaen; Lurosa, aard-
appelprodiocten; Kelvin {vs, Colruyt), Delino, sausen; Vandemcorele,

Vamnix, Ranguet 'Or; Deble, rumeiproducien; Pere iive; Moongat,
Phuvel
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De Food Academy Creatvity Award wil
lingen van hotelscholen zo veel mogelijk met de prakijk in
aanrakeng baten komen via de creatie van een uniek resan-
rantcomcept, inclusiel businessplan en marketingstrategie
Winnanr werd de afdeling grootkeuken van VTT Spijker. Hun
concept combineerde een verswinkel me: een aantal keukens
De klant deet cers: zijn aankopen in de winke!, en kan dan in
één van de keukens zell de maalojd bereiden of dat laten doen
door een kok. Als prijs kreeg de klas op 1 april een reisje naor
Parijs, wanr de leerlingen de Palmes d'0r van de Leaders Club
Framkrijk hajpwoonden

Palmes de la Restauration

In het magnificke kader van het Thére du Merveilleux' in
Paris-Bercy kwamen zo'n %00 horecaprofessionals bij elkaar
MNegen genomineerde concepten wesden met een film voorge-
weld De Palme d'Or ging nasr Chrstizn Constant voor zijn
concepl ‘Les Cocottes”. De Palme dCArgent ging near frdme
Tabzh voor ‘Poemire Etotle” en de Palme de Bronze naar Sé
phane Gross voor Teéclinaison Chocolar Bar'. In Les Cocotres
wordt alles geserveerd in gietijzeren stoofpotfes ann een lange
nar langs een open keuken. In die cocotes hlifven de perechs
ten uiterzand zeer lanp warm en geven hun aroma’s ool Lan-
gere tijd af. Bovendien hoeven e geen borden pedresseerd 12
worden, wat dan weer kosteniesparend werkt. Bij traiteur La
Fremibere Eroile worden alle ingreditnten vooral gedoceerd en
verkocht samen met het recept. De kiang haalt 22 af en maak
de gerechien thus klaor, wat nict lanper dan een hall wor zou
mogen duren inatson Chocolat Bar in Straatsburg is de
eersie chocoladehar in Franksijke De ultgebreide kasr ke 1oe

de lamstejaars beer-

om warme of koude chocaladespecialiteiten te proeven, Ook
andere suikerwaren en thee #ijn verkrijphaar

Belgische Palmes d'Or
Op 13 vkaober 2008 organiseert de Leaders Chub Belgie zijn
eigen Palmes d'0r Bedoeling = om het koreca-ondememer-
schap in cen positicl daglichr te plastsen. Creatiel talent is or
in Belghe irnmners meer dan voldoende. Maar, zoals uittredend
voorziiiet llse Duponcheel steli: “De Belgen zijn veel e discren
en bescheiden. Het wordt dus hoog tijd om een eigen platform
& cretren voar de Belgische boreca-codernemers met ver

wende concepten en ideeén.” De wedstrijd staat open voo
horecaconcepten die innovatiel, leglbaar en trendy zijn

124 | HORECAMAGATING

VTI Spijker
pljKer
AT A ) - | e
naar de Paimes d C
"
[ T lac P 14 Cr
vers les Palmes
Le = Foad Acodemy Creativity Award » veut que s
eleves de deriéne annde des dcoles hivelizres menen
le prus vite possible fa madn & la pdie via b crémion
d'ur concept de restaterant wnigque, y comigrs le plan
& Iusiness » ol ba sratégic marketing, Le
A ba secthon = grande culdee » de VTT
conoeg df compi
plasizers
achats dans le magasie, puts pear hai-méme peepa-
rer e repas dams wne des ansnes ou e firire faine par
un chef. Le prix éait un vovage 4 Pars powr fouge Ji

classe, le Jer avril dernfer, et les dlives ond desisee au
Palmes d'0r du « Leaders Chib » de France

Palmes de lao Restauration

Buelgue 500 professionnels de Phorera se womt retrouvds diom

le cizdre magmifique du « Thedtre du Merveillaux & Paris-Bercy

Meuf comcepls nominds ant 8¢ preésentés avee un film. La Falm
d"Or st atliée @ Christlon Canstant pour son concept = Lex Cocnites »
La Palrme dArgent & fértmee Taieh pour « Premiere Bioide » of ln Pal-
me de Brovge @ Stéphane Gross pour « Deéclinatean Chocolar
Aux w Coonftes s,
bar devant wne cutsine cuverte Maturellement, dims cex e i
fes plats vesrent longteraps chainhs e ils déliveent feurs antme
lomgremps encare. En outre, f ne fot pas dresser les assieties, oo qui
permet depargner des frais, Chez le traiteur « La Premigre Etaile »,
touts Bk ingrdionts somt divsts e préalable of vendus aves fa recelie
Le cliery we les chercher bu-meme er prépan: les plats ches Iuf, ce qul
ne peut pas durer plus dune demi-henre, Le « Déglinason Chacelat
Bar = d Strashours est le premicr bar chocolatier de France. La carte

el un magadn de prodults frais e

5. Le client commenge par jwirre ses

tourt est sevvi doins des cocoltes de fonte 2 ur

etencue permet de goliter des speaialités de chocolat chatdes ou frm
des. [Vawdres produits sucrés ef des the's sont dgalement dispenibles

Palmes d’Or belges

Lr 13 octobre 2008, le « Leaders Club » de Belgique arganise s pro

pres Palmes 'O Le but est de metere en vileur Pentreprenario! dans
Ioreca. My aet-dl pas en Belgique des ealeras erdani en muffisance *
Mais eomme le dit be prisident demussioarsdre e Duponchei © » Les
B-.']'{b S lk'uund::p trop discrels of madesrer Il et done _._'||.'J:|J
lemps dee créer wne plate-forme spécifique pour les endriprendurs
howeca belpes qui oni des cone s of des fddes inngvanies », L com

petition est ouverle d fows By concepls horeca qui sonl irrovaionss,
praticables of tendance

ER
Mapaleonkasi 49, 2000 Anlwerpen
lel. 03-233 72.60, fax 03-234 14 64
oodacademy@daloefartutlo.com - wwwedolpefariutioeem
wiwwdescocoliesdeconstant (om - wwwprerriere-elcde 0T

v declinasson-chocalat com
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